34. Chap Choy Kail . 2150
pwmsch mit “Chop Suey” Gemise.
36. Xi Chap Kai 21.50

4
Pouletfieisch mit GemGse an einer wiirzigen
Schwarzbohnensauce

36. Leng Mong Kai ' —_—_
Pouletfleisch im Teig an Zitronensauce
ENTE
37. Ente Orange
Gerostete Ente an feiner Orangensauce +50
37. Ente Kantonesisch
27.50

GerOstete Ente “Kantonesische Art”

CREVETTE UND FISCH

41. Kong Poh Habh (leicht scharf) 29.50

Riesencrevetten mit Gemdase an scharf-
saurer Sauce “Kong Poh” Art

42. Hak Chiu Hah (leicht scharf) 29.50
Riesencrevetten mit schwarzem Pfeffer wirzig
maniniert

43. Suin Thim Hah 29.50
Riesencrevetten s(ss-sauver

44. Lad Chap Hah (leicht scharf) 29.50
Riesencrevetten an Sambal - Chillisauce

45. Hong Pan Yule 27.50
Fischfilet mit diversen Pilzen und Gem(sen
46. Suin Thim Yule 23.50
Fisch sUss-sauer

GEMISCHTE GERICHTE
61. Yiu Koh Kal 23.80

Pouletfieisch mit GemGse und Cashew - N(ssen
§2. Xie Chiun Hah (leicht scharf) 29.60
Riesencrevetien "Szechuan” Art

63. Kal Lan Ngau 2450

Rindfleisch mit ingwer und asiatischem Broccoll

54, Suin Thim Tofu , 19.50
Tofu siss-sauer . ‘ .

VEGETARISCHE GERICHTE
62. Chau Chap Choy ' 19.50
Gemise “Chop Suey” ’ ’
63.Loh Hon Tofu 19.50
Tofu mit verschiedenem Gemiise uhd Pilzen
64. Chai Chau Minh ' 18.50
Gebratene Nudeln mit Gemise und Ei
65. Choi Sum ‘ 19.50
Asiatischer Gemiise ‘ ,
66. Kai Lan 1050
Asiatischgr Broccoli }
67. Kang Kong (scharf) . 1950
Asiatischer Wasserspiﬁat
68. Gado Gado - 2150

Verschiedene gedampfte Gemuse mit Tofu

.- und Ei an Erdnusssauce

REIS - UND NUDELGERICHTE

71. Kon Chau Hofan 2250
Breite Reisnudeln mit Rindfleisch und Gemse

72. Chau Udong . 2250
Reisspdtzli mit Crevetten, Gemuse und Ei

73. Sing Chau Maifan (leicht scharf)  22.50
Reisnudeln mit Crevetten, Poutlet und Gemise

74, Ngau Chau Mien 2150
Gebratene Nudeln mit Gemuse und Rindfleisch

75. Kai Chau Mien ' 2150
Gebratene Nudeln mit Gemuse und Pouletﬂei'sch
76. Chau Fan (Nasi Goreng) ' 20.50
Gebratene Reis mit Ei und Fleisch

77, Pak Fan 350

Geddmpfter ParfOmrels

Alle Gerichte inkl.-;od&mpftem Reis, ausser

Vorspeisen und Nudelgerichte. Auf Wunsch
servieren wir Ihnen alle Hauptgerichte
gebratenern Reis oder mit gebratene

Aufpreis 5.50

- DESSERT .

81. Chendol ‘ © 1050
82. Fresh Ananas 9.50
83. Kokosnuss Glace 10.50
85. Ananas Glace 1050
86. Orange Glace 10.50

87. Zitronen Glace 1050 |

Unser Flelsch komint aus

Rind: Schweiz . -
Poulet: Brasilien

Lamm: Neuseeland*

Ente: China*

Fisch: Vietnam Zucht

LDV - Deklaration
*Kann mit Antibiotika und/oder anderen
antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt ~ °

¢
~BAR BISTRO  TAKEAWAY# 4
Daily warm kitchen 11:00 - 02:00

. -Restaurant Singapore
Badenerstrasse 530
8048 Zurich
0444011510
restaurant-singapore.ch




SINGAPORE NYONYA SPEZIALITATEN 15. Tim Sum ‘ 9.50

1. Chicken Wings 1250 Gedampfte Tim Sum (verschiedene Teigtaschen)

o Lakskilechart 25 5G 16. Hah Kau 9.50

Reissurein ot Sojasprassen, Pelatfistsch, Cravettdn Geddmpfte Crevetten im Reisteig

und Tofu, in einer Kurkuma Kokosnuss - Currysauce 17. Siu Mai 8.50

3. Satay 22.50 Gedampfte Poulet und Crevetten im Teig

Pouletspiessli, serviert mit Erdnuss-Sauce 18. Kai Salad 1250

- 50 Gemischter Salat mit Pouletfleisch
RS ——. SR 19. Fansi Tong 8.50
. Suppe mit Glasnudeln und Gemuse

5. Ikan Asam (leicht scharf) 28.50

Fischfillet an einer scharf-sauren Tamarinsauce 20. Exotic Salad 12.50
Gemischter Salat mit frischer Ananas und Sojasprossen an rassiger Sauce

6. Ikan Sambal (scharf) 28.50 p g

Fisch mariniert mit warziger Chillisauce RINDFLEISCH GERICHTE

7. Kari Kambing (scharf) 23.50 _

Lammifieisch Curty 21. Kong Poh Ngau (leicht scharf) 22.50
Rindfleisch mit Gemuse an scharf-saurer Sauce “Kong Poh”

8. Kari Daging (scharf) 23.50 )

Ringfleisch Curry - 22. Xie Chiun Ngau (leicht scharf) 22.50
Rindfleisch mit Gemuse “Szechuan” Art

9. Kari Ayam (scharf) 21.50 .

Pouletfleisch Curry 23. Sion Tong Ngau 22.50
Rindfleisch mit Tonkupilzen und Bambussprossen

10.%¢ . Kuah Lemak 20.50

Jerschiedene Gemuse und Tofu an einer dicken 2.4' Ch-ap CI"on Ngau . 250

Kokosmilch-Currysauce Rindfleisch mit “Chop Suey” Gemuse

11. Nasi Champor (leicht scharf) 23.50 25. Xi Chap Ngau 22,50

Aalaysische Reistafel mit 4 verschiedenen Spezialititen Rindfleisch mit Gemuse an einer wirzigen Schwarzbohnensauce

CHINESISCHE VORSPEISEN POULETFLEISCH GERICHTE

12. Xie Chiun Tong (leicht scharf) 8.50 31. Kong Poh Kai (leicht scharf) 2150

Szechuan - Suppe (scharf-saure Suppe) Pouletfleisch mit Gemuse an scharf-saurer Sauce “Kong Poh”

13. Choon Quin 8.50 32. Xie Chiun Kai (leicht scharf) 21.50

Vegetarische Fruhlingsrolle Pouletfleisch mit Gemuise “Szechuan” Art

14. Cha Wan Tan 8.50 33. Ku Lou Kai 21.50

Gebackene Wan Tan (Chinesische Ravioli) Pouletfleisch im Teig an sliss-sauersauce



